
Primi

Antipasti
Insalata russa .....................................................................................................................   

Salmone semiselvaggio Upstream ................................................................................

Nervetti di vitello in insalata .........................................................................................  

Paté Monieri ..................................................................................................................... 

Vitello tonnato .................................................................................................................

Terrina di selvaggina ........................................................................................................

Galantina di pollo .............................................................................................................

Ravioli di Pasta Fresca 
Quadretti da brodo .........................................................................................................

Passatelli Mantovani per brodo......................................................................................

Ravioli di cappone per brodo.........................................................................................

Agnolotto di carne ..........................................................................................................

i Plateau di Massimo Formaggi       Salumi       .....................................................

Selezione di Costate e Fiorentine
Dry Aged
Bue grasso piemontese ...................................................................................................
Fassona piemontese .........................................................................................................
Rubia Gallega .....................................................................................................................
Grigio Alpina Südtirol ......................................................................................................
Angus Miguel Vergara .......................................................................................................
Minhota Portoghese ........................................................................................................
Swami Beef ........................................................................................................................

85,00 € /Kg

55,00 € /Kg

110,00 € /Kg

75,00 € /Kg

110,00 € /Kg

110,00 € /Kg

75,00 € /Kg

Lasagne alla Bolognese ..................................................................................................

Crespelle
Tirolesi speck e funghi ...................................................................................................

Prosciutto cotto e fontina ............................................................................................

19,50 € /Kg 

25,50 € /Kg 

19,50 € /Kg 

Quantità

Quantità

SIG./ SIG.RA ......................................................................  TEL. ......................................

RITIRO SERVIZI PER IL S. NATALE DALLE 8.00 ALLE 11.30
GARANTIAMO TUTTO L'ASSORTIMENTO PRENOTANDO 

ENTRO IL 20 DICEMBRE

CONSEGNA PER IL ...........................................................

COMANDA N. .....................

SI CONFEZIONANO CESTI NATALIZI CON SALUMI
E PRODOTTI DI NOSTRA PRODUZIONE

SERVIZIO A DOMICILIO
SPEDIZIONI REFRIGERATE IN TUTTA ITALIA

1933                        
M

A
C

ELLE
RIA MO

N
IE

R
I

                 LE
N

TATE   SUL  SEVES
O

SEGUICI 

PER RIMANERE AGGIORNATO 
SULLE NOVITÀ

Via Garibaldi, 4  Lentate s/S              
    mac.monieri@gmail.com

    0362 564319       353 4499243

MACELLERIA MONIERI

ASSORTIMENTO DI FORMAGGIItaliani e Francesi

IL NOSTRO SALAME 

“Antica Ricetta”STAGIONATO IN CANTINA

25,90 € /Kg

21,00 € /etto

16,90 € /Kg

59,00 € /Kg

38,90 € /Kg

69,00 € /Kg

35,90 € /Kg

36,90 € /Kg

28,90 € /Kg

39,90 € /Kg

39,90 € /Kg

DOMENICA 7 - 14 DICEMBRE 8.00_13.00 
DOMENICA 21 DICEMBRE SIAMO APERTI TUTTO IL GIORNO

LUNEDI 22 DICEMBRE  SIAMO APERTI TUTTO IL GIORNO

25 DICEMBRE     8.00_12.00



Brasato di bue......................................................................................................................
Farona al limone..................................................................................................................
Cappone al forno (intero) ................................................................................................ 
Cappone ripieno intero .................................................................................................... 
Anatra al forno ...................................................................................................................
Anatra ripiena .....................................................................................................................
Capretto o Agnello al forno ...................................................,........................................

Zamponi e Cotechini di Nostra Produzione ...............................................................
Salame da pentola Ricetta Mantovana ........................................................................

Le nostre carni il Bue Grasso di Carrù
Arrosti di bue .....................................................................................................................
Gran bollito misto alla Piemontese con tagli di bue .................................................. 
Brasati di bue ......................................................................................................................  

Pancetta di vitello con ripieno:
Ripieno classico ..................................................................................................................
Ripieno classico con prugne ............................................................................................
Ripieno classico con castagne e mela verde ................................................................
Carrè disossato con farcitura di funghi ........................................................................
Carrè disossato con timo ................................................................................................

Disossati con ripieno:
Ripieno classico ..................................................................................................................
Ripieno pere noci e zola...................................................................................................
Ripieno miele e castagne...................................................................................................
Ripieno classico con castagne e mela verde ................................................................
Ripieno classico con noci e mela verde ........................................................................
Faraona disossata con ripieno classico e carciofi .......................................................
Anatra disossata con ripieno di speck e prugne .........................................................

Conigli ripieni
Ripieno classico ..................................................................................................................
Ripieno di funghi ............................................................................................................. 
Ripieno di mela verde .......................................................................................................
Al timo .................................................................................................................................

QuantitàSecondi Cotti

Poulette francese Noire ...................................................................................................
Galline nostrane.................................................................................................................. 
Gallina disossata (ottime per brodo) ............................................................................
Cappone disossato (ottimi per brodo) .........................................................................
Capponi piemontesi .......................................................................................................... 
Capponi di Morozzo ......................................................................................................... 
Capponi francesi Noire .................................................................................................... 
Faraone nostrane .............................................................................................................. 
Conigli nostrani (Grigio Carmagnola) ..........................................................................
Oche .....................................................................................................................................
Anatre ..................................................................................................................................
Germani ...............................................................................................................................
Tacchinelle piemontesi Penna Nera................................................................................
Piccioni ................................................................................................................................. 
Agnello nostrano ...............................................................................................................
Capretti nostrani ............................................................................................................... 
Costolette d’agnello ..........................................................................................................   

QuantitàPollame

Crudo 42 mesi S. Ilario ....................................................................................................
Bresaola di Wagyu .............................................................................................................
Pancetta piacentina ...........................................................................................................
Pancetta di suino nero di Parma ....................................................................................
Prosciutto crudo di Parma (selezione S. Ilario) ...........................................................
Prosciutto cotto  ................................................................................................................
Culatello di zibello ............................................................................................................. 
Culatello di suino nero di Parma..................................................................................... 
Bresaola di bue ...................................................................................................................
Coppa di zibello .................................................................................................................
Speck trentino nostrano ..................................................................................................
Salame Mantovano .............................................................................................................
Galantina vitello...................................................................................................................
Lingua ....................................................................................................................................
Lardo di cinta senese ........................................................................................................

Panettoni di Pasticc�ia ..............................................................................

Jamon Ib�ico de Bellota ...............................................................................................

Pollo “latte e miele”..............................................................................................................

Pronti a Cuoc�e

Salumi

55,00 € /Kg

49,00 € /Kg

49,00 € /Kg

49,00 € /Kg

49,00 € /Kg

49,00 € /Kg

 

21,90 € /Kg

35,90 € /Kg

16,90 € /Kg

14,90 € /Kg

28,90 € /Kg

19,90 € /Kg

35,90 € /Kg

35,90 € /Kg

19,90 € /Kg

19,90 € /Kg

25,90 € /Kg

19,90 € /Kg

29,90 € /Kg

28,90 € /Kg

38,90 € /Kg

 

29,00 € /etto

7,50 € /etto

49,00 € /etto

2,69 € /etto

5,90 € /etto

5,80 € /etto

3,98 € /etto

19,00 € /etto

30,00 € /etto

7,50 € /etto

3,99 € /etto

3,45 € /etto

3,49 € /etto

3,29 € /etto

3,20 € /etto

6,90 € /etto

 

26,90 € /Kg

22,90 € /Kg

22,90 € /Kg

22,90 € /Kg

45,00 € /Kg

49,00 € /Kg

25,90 € /Kg

25,90 € /Kg

25,90 € /Kg

39,90 € /Kg

29,90 € /Kg

29,90 € /Kg

29,90 € /Kg

29,90 € /Kg

29,90 € /Kg

29,90 € /Kg

29,90 € /Kg

35,90 € /Kg

35,90 € /Kg 

35,90 € /Kg

35,90 € /Kg

35,90 € /Kg

35,90 € /Kg

35,90 € /Kg

Capponi   Tacchine


